
ANTIPASTI

INSALATE

CARNE & PESCE

CHURROS CACIO E PEPE  / €6 
Σπιτική τηγανιτή ζύμη, Parmigiano Reggiano, 
μέλι τρούφας & dip cacio e pepe

CARPACCIO di MANZO  / €15 
Λεπτοκομμένο μοσχαρίσιο νουά, 
ροζ grapefruit, pecorino, ρόκα & lime  

ZUPPA
Ρωτήστε μας για τη σούπα ημέρας

PANE / €2

MELANZANA alla PARMIGIANA  / €10

FUNGHI MISTI e CAPRINO / €14
Μανιτάρια σωτέ portobello, champignon, 
πλευρώτους, shitake, τυρί caprino & φρέσκα
μυρωδικά 

Focaccia & dip

Μελιτζάνα, παρμεζάνα, σάλτσα τομάτας, 
mozzarella �or di latte & βασιλικός

VITELLO TONNATO  / €15 
Nουά μόσχου, σάλτσα tonnata, ρόκα, 
ραπανάκι, παστό λεμόνι & κάπαρη

 

SALUMI e FORMAGGI  / €20
Prosciutto di Parma (50g), bresaola (30g), 
spianatta piccante (40g), prosciutto cotto
a�umicato (40g), Parmigiano Reggiano (50g), 
caciotta tartufata (40g), gorgonzola dolce (30g), 
provolone piccante (40g), caprinο (20g) 

 

PADANA / €12
Βaby ρόκα, prosciutto di Parma, grana padano,
τοματίνια & vinaigrette balsamico      

ROMANA  / €13
Ιceberg, ψητό φιλέτο κοτόπουλο, καπνιστή 
pancetta, τραγανή αγκινάρα Romana, 
grana padano, croutons & Cesare sauce 

PANZANELLA / €12

 

 

Τομάτα, αγγούρι, κρεμμύδι εσαλότ, 
ψητές πιπεριές Φλωρίνης & focaccia

Extra αντζούγιες / 1,5€

ROSSA / €13
Ρόκα, παντζάρια, grana padano, παξιμάδια,
κολοκυθόσπορος, vinaigrette balsamico

BURRATA  / €16
Burrata 250g, baby ρόκα, 
τραγανή pancetta, τοματίνια con�t 
& μαρμελάδα peperoncino

VEGANA  / €11
Φρέσκα ανάμεικτα σαλατικά, ρόδι, αβοκάντο,
σταφίδες, cranberries, λιναρόσπορος, 
καρύδια pecan & vinaigrette ροδιού

PIZZA NAPOLETANA PASTA & RISOTTI DOLCI

COCKTAILS

TARTARE di PESCE  / €16 

 

Φρέσκο ψάρι ημέρας, peperoncino, αγγούρι, 
λεμόνι, φρέσκα μυρωδικά & lime
*Extra φρέσκος αχινός: 6€ 

TAGLIATA  / €28
Striploin Black Angus 270g, triple cooked 
πατάτες & ranch sauce  ή gremolata

ΦΙΛΕΤΟ TARTUFO  / €29
Μοσχαρίσιο φιλέτο, φρέσκια μαύρη 
τρούφα & ravioli μανιταριών 

COTOLETTA  / €18

POLLO  / €16

 Χοιρινή κόντρα γάλακτος pané, triple 
cooked πατάτες & ranch sauce ή gremolata

TIRAMISU / €9

  

Κρέμα mascarpone-marsala, savoiardi & ζεστό espresso

PANNA COTTA ZUCCA  / €7

 

Κολοκύθα, butterscotch & κροκάν φουντουκιού

Brownies,  μους σοκολάτας γάλακτος, παγωτό φιστίκι,
crumble cacao & καραμελωμένα φιστίκια

CIOCCOLATΟ & PISTACHIO / €9

TORTA DI MELE / €9
Τραγανή βάση, μήλο, custard cream, 
crumble κανέλας, παγωτό κανέλα

AFFOGATO AL CAFE / CORRETTO / €5 / €6
Παγωτο �or di latte & espresso / amaretto

PANCETTA e BROCCOLETTI / €14 
Μozzarella, broccolini, pancetta, τυρί stracchino,
κρεμμύδι μαριναρισμένο & peperoncino 

CARCIOFI / €14
Κρέμα αγκινάρας, prosciutto cotto, mozzarella, 
τυρί caprino & τραγανές αγκινάρες Romana

TARTUFATA / €17 
Φρέσκια μαύρη τρούφα, mozzarella, 
κρέμα tartufo & baby ρόκα

PROSCIUTTO e FUNGHI / €17
Prosciutto di Parma, trifolata μανιταριών, taleggio, 
mozzarella, parmigiano reggiano & θυμάρι

SORBETTO - GELATO / €4 
Σορμπέ ημέρας - παγωτό ημέρας

OSSOBUCO MILANESE / €33
Σιγομαγειρεμένο μοσχαρίσιο 
ossobuco 600g, risotto milanese

MARGHERITA BUFALA  / €13 
Μozzarella di bufala, σάλτσα τομάτας 
San Marzano & βασιλικός 

MARINARA  / €10
Αντζούγια φιλέτο, σάλτσα τομάτας 
San Marzano, σκόρδο, κάπαρη & ρίγανη  

PARMA  / €16
Μozzarella, prosciutto di Parma, σάλτσα τομάτας 
San Marzano, grana padano & ρόκα 

PICCANTE  / €14 
Μozzarella, spianata piccante, gorgonzola dolce,
σάλτσα τομάτας San Marzano & pecorino 

BISMARCK  / €14

BRESAOLA  / €17

Μozzarella, καπνιστή pancetta, σάλτσα τομάτας 
San Marzano & ποσέ κρόκος αυγού  

Bresaola Punta d’ Anca, mozzarella di bufala, σάλτσα 
τομάτας San Marzano, grana padano, βαλεριάνα 
& τοματίνια πίκλα

AMATRICIANA  / €15
Σάλτσα τομάτας, καπνιστή pancetta, nduja, 
mozzarella, pecorino, peperoncino 
& καραμελωμένα κρεμμύδια

MELANZANA  / €14
Μozzarella, mozzarella di bufala, μελιτζάνες, 
σάλτσα τομάτας San Marzano, grana padano 
& βασιλικός

VEGETERIANA  / €11
Σάλτσα τομάτας  San Marzano, τοματίνια con�t, 
κολοκυθάκια, κρεμμύδι, μελιτζάνες, baby σπανάκι, 
μανιτάρια porcini & champignon

ROSSE

BIANCHE

SPAGHETTI CARBONARA / €13 
Καπνιστή pancetta, pecorino & κρόκος αυγού

SPAGHETTI AGLIO, OLIO & PEPERONCINO / €8
Extra παρθένο ελαιόλαδο, σκόρδο, peperoncino & μαϊντανός

PACCHERI AMATRICIANA / €13 
Καπνιστή pancetta, τοματίνια con�t, 
σάλτσα τομάτας & peperoncino

LASAGNE BOLOGNESE / €15 
Σιγομαγειρεμένο μοσχαρίσιο χτένι, bechamel, 
grana padano & scamorza a�umicata

CAPPELLI DEL PRETE  / €16 
Σπιτικά ravioli μανιταριών, mascarpone, 
κρέμα λευκής & μαύρης τρούφας

TAGLIATELLE GAMBERI  / €19 
Φρέσκες γαρίδες, bisque, τοματίνια & ξύσμα λεμόνι

TAGLIATELLE VERDURE e RICOTTA  / €13 
 

Ταλιατέλες ολικής άλεσης, μελιτζάνες, κολοκυθάκια, 
μανιτάρια, σάλτσα τομάτας & ricotta με lime

PAPARDELLE RAGU  / €16
Σιγομαγειρεμένο μοσχαρίσιο χτένι, pecorino
& σάλτσα τομάτας San Marzano

TAGLIATELLE FUNGHI e SPECK  / €15
Speck, μανιτάρια porcini & trifolata μανιταριών 

RISOTTO TARTUFO / €19
Φρέσκια μαύρη τρούφα

Pecorino, πιπέρι
Extra καπνιστό χέλι / 6€

RISOTTO CACIO E PEPE / €15

PASTA FRESCA

RISOTTI

TAGLIOLINI BOTTARGA e RICCIO / €24
Αυγοτάραχο Μεσολογγίου, φρέσκος αχινός, 
Prosecco & ξύσμα λεμονιού

Pesto φιστίκι-βασιλικού, τυρί stracciatella 
& καβουρδισμένα φιστίκια Αιγίνης

MEZZI RIGATONI PISTACCHIO  / €15 

GNOCCHI GORGONZOLA  / €14 
Χειροποίητα crocante gnocchi πατάτας, κρέμα 
gorgonzola dolce, βανίλια & φουντούκια crocante

Στήθος κοτόπουλο, πουρές καρότου, 
μανιτάρια king oyster & chips prosciutto

PESCE  / €22
Ψάρι ημέρας με τοματίνια σωτέ, ελιές,
κάπαρη & broccolini

ARANCINI BOLOGNESE / €9  
Κροκέτες από risotto με μοσχαρίσιο κιμά 
bolognese & κρέμα παρμεζάνας

NDUJA  / €15
Σάλτσα τομάτας San Marzano, scamorza a�umicatta, 
nduja, parmigiano regiano, δενδρολίβανο, μέλι, 
φιστίκια Αιγίνης, σταφίδες

APEROL SPRITZ / €7 
Aperol, Prosecco & soda top up 

PINK SPRITZ / €8
Aperol, Campari infused,  dry gin, pink grapefruit soda top up  

BITTER SWEET SPRITZ / €9,5  
Vodka infused, lemon thyme, Otto’s, tonic top up

ITALICUS CUP / €9,5
Dry gin, Italicus, fresh grapefruit juice, lemon & soda top up

CURIOUS CASE NEGRONI  / €9,5
Dry gin, Campari infused, Antica formula & Cocchi Storico

BIANCO NEGRONI / €9,5
Dry gin, Italicus, dry vermouth & bitters

HUGO SPRITZ / €9,5
St Germain Elder �ower, orange & peach bitters, Prosecco top up  

RED ATHENS MULE / €9,5
  Vodka Infused with Basil & Morello Cherries, 
Raspberry puree, lime, ginger beer top up

PASSION VELVET / €9,5
White rum, passion fruit, lime, vanilla, Aperol & bitters

CLASSIC BELLINI / €8
Peach, Creme de Peche, lemon, Prosecco top up 

PERFECT DRY MARTINI / €8 
London dry gin, dry vermouth, marinated olives

BLOODY CUPOLA / €9,5 Vodka infused, lemon, bloody Mary tomato, Sherry

ΠΑΡΑΚΑΛΟΥΜΕ ΕΝΗΜΕΡΩΣΤΕ ΤΟ ΠΡΟΣΩΠΙΚΟ ΜΑΣ ΓΙΑ ΤΥΧΟΝ ΑΛΛΕΡΓΙΕΣ ‘Η ΔΥΣΑΝΕΞΙΕΣ ΣΕ ΤΡΟΦΙΜΑ   |  VEGAN / SPICY

Στις τιμές συμπεριλαμβάνεται Φ.Π.Α. 13% (τρόφιμα) ή 24% (αλκοόλ) & δημοτικός φόρος 0,5%. Ο καταναλωτής δεν έχει υποχρέωση να πληρώσει αν δεν λάβει το νόμιμο παραστατικό (απόδειξη ή τιμολόγιο).  Χρησιμοποιούμε μόνο εξαιρετικά παρθένο ελαιόλαδο. | Αγορανομικός υπεύθυνος: Πάνος Πολίτης

LINGUINE SALSICCIA / €15
Salsiccia Toscana, καραμελωμένα κρεμμύδια, 
λιαστή τομάτα, gremolata μαιντανού


