GUPOLA

o

PANE/ €2

Focaccia & dip

ZUPPA

Pwtiote pag ya  covma npépag

CHURROS CACIO E PEPE / €6

Tmukn tnyavit (0pn, Parmigiano Reggiano,
péN Tpovpag & dip cacio e pepe

ARANCINI BOLOGNESE / €9
Kpokéteg amo risotto e pooyapioto Kipd
bolognese & kpépa mappeldvag

MELANZANA alla PARMIGIANA / €10

Mehitava, mappeldva, odAtoa Topdrag,
mozzarella fior di latte & Baothikog

FUNGHI MISTI e CAPRINO / €14
Mavitapta owté portobello, champignon,
mhevpwToug, shitake, Tupi caprino & gpéoka
HUpWAIKA

PADANA/ €12

Baby poka, prosciutto di Parma, grana padano,
Topativia & vinaigrette balsamico

V VEGANA /€11
Opéoka avapelkta oalatika, podt, afokavro,
otagideg, cranberries, Avapdomopog,
kapudia pecan & vinaigrette podiol

ROMANA /€13

Iceberg, Pnté @IAéTo KOTOMOUAO, KATIVIOTH
pancetta, Tpayavij aykivdpa Romana,
grana padano, croutons & Cesare sauce

CARPACCIO di MANZO /€15

Aemtokoppévo pooyapiato voud,
po{ grapefruit, pecorino, poxka & lime

VITELLO TONNATO / €15

Noud pooyov, cdAtoa tonnata, poka,
pamavaxi, maoto Aepovi & kamapn

TARTARE di PESCE / €16

Opéoko YApL nuépag, peperoncino, ayyoupt,
\epovi, ppéoka pupwdika & lime

*Extra @péokog ayvag: 6€

SALUMI e FORMAGGI / €20

Prosciutto di Parma (50g), bresaola (30g),
spianatta piccante (40g), prosciutto cotto
affumicato (40g), Parmigiano Reggiano (50g),
caciotta tartufata (40g), gorgonzola dolce (30g),
provolone piccante (40g), caprino (20g)

ROSSA / €13
Poka, mavt{dpia, grana padano, ma&ipadia,
kohokuBoomopog, vinaigrette balsamico

PANZANELLA /€12
Topdta, ayyoupt, Kpeppodt €6aldT,
Yntég mmeptéc OAwpivng & focaccia

Extra avt{ovyisc / 1,5€

BURRATA /€16

Burrata 250g, baby poka,

Tpayavi pancetta, Topartivia confit
& pappeNdda peperoncino

CARNE & PESCE

POLLO /€16

21f0¢ Kotémoulo, MOUPEC KapoTo,
pavitdpta king oyster & chips prosciutto

COTOLETTA /€18
Xotpwn kovtpa yahaktog pané, triple
cooked matdte¢ & ranch sauce fj gremolata

0SSOBUCO MILANESE / €33
Yiyopayelpepévo pooyapioto
0ssobuco 600g, risotto milanese

TAGLIATA / €28

Striploin Black Angus 270g, triple cooked
natdreg & ranch sauce 1 gremolata

OIAETO TARTUFO / €29
Mooyapioto @iAéto, péokia pavpn
TpouPa & ravioli pavitaptwv

PESCE / €22
Yapt nuépag pe Topativia owté, Né,
kdmapn & broccolini

PIZZA NAPOLETANA

ROSSE
MARGHERITA BUFALA / €13

Mozzarella di bufala, odAtoa Topdrag
San Marzano & Baothikog

MARINARA /€10
Avtlobyla @iAéto, 6aAToa TOpATaC
San Marzano, ok6pdo, kdmapn & piyavn

V VEGETERIANA / €11

YdAtoa topdtag San Marzano, Topativia confit,
kohokuBdkia, kpeupodt, pehelaveg, baby omavdki,
pavitdpta porcini & champignon

MELANZANA /€14

Mozzarella, mozzarella di bufala, pehitavec,
odAtoa Topdrag San Marzano, grana padano
& Baothikog

J PICCANTE / €14

Mozzarella, spianata piccante, gorgonzola dolce,
odAtoa Topdtag San Marzano & pecorino

BISMARCK /€14
Mozzarella, kanviotd pancetta, odAtoa Topdrag
San Marzano & moo¢ Kpokog avyol

J AMATRICIANA /€15

YdAtoa topdrac, Kamviotr pancetta, nduja,
mozzarella, pecorino, peperoncino
& kapapelwpéva kpeppodia

JNDUJA /€15

YdAtoa topdrag San Marzano, scamorza affumicatta,
nduja, parmigiano regiano, devépohifavo, pé,
@uotikia Atyivng, otagideg

PARMA /€16
Mozzarella, prosciutto di Parma, 6dAtoa topdrag
San Marzano, grana padano & poka

BRESAOLA /€17

Bresaola Punta d’ Anca, mozzarella di bufala, odAtoa
Topdrag San Marzano, grana padano, Bakepidva

& topativia mikha

CARCIOFI/ €14
Kpépa aykivdpag, prosciutto cotto, mozzarella,
Tupi caprino & Tpayavég aykivdpec Romana

) PANCETTA e BROCCOLETTI / €14
Mozzarella, broccolini, pancetta, tupi stracchino,
KpeUpUSL paptvapiopévo & peperoncino

TARTUFATA/ €17
Opéokia pavpn Tpovpa, mozzarella,
kpépa tartufo & baby poka

PROSCIUTTO e FUNGHI / €17

Prosciutto di Parma, trifolata pavitapiwy, taleggio,
mozzarella, parmigiano reggiano & Bupdpl

NAPAKAAOYME ENHMEPQETE TO MPOZQMIKO MAE 1A TYXON AAAEPTIEE ‘H AYIANEZIEX XE TPOOIMA | V VEGAN/ | SPICY

V' ) SPAGHETTI AGLIO, OLIO & PEPERONCINO / €8

TRATTORIA - APERITIVO

PASTA & RISOTTI

Extra mapBévo ehaidhado, okdpdo, peperoncino & paivravog

SPAGHETTI CARBONARA / €13

Kamviotn pancetta, pecorino & kpokog avyol

) PACCHERI AMATRICIANA / €13
Kanviotd pancetta, Topartivia confit,
odAtoa Topdtag & peperoncino

MEZZ] RIGATONI PISTACCHIO /€15

Pesto guotiki-Bacthikov, Tupi stracciatella
& kapoupdiopéva iotikia Atyivng

LINGUINE SALSICCIA / €15
Salsiccia Toscana, kapapehwpéva Kpeupodia,
Mot topdra, gremolata pawtavod

TAGLIATELLE VERDURE e RICOTTA / €13

TahatéNeg ohikii¢ dheong, pehit{dve, kohokuBdkia,
pavitdpta, 6aAtoa Topdrag & ricotta pe lime

GNOCCHI GORGONZOLA /€14
Xelpomointa crocante gnocchi matdrag, kpépua
gorgonzola dolce, Bavihia & @pouvvtoukia crocante

LASAGNE BOLOGNESE / €15
Ziyopayelpepévo pooyapioto ytévi, bechamel,
grana padano & scamorza affumicata

TAGLIATELLE FUNGHI e SPECK /€15

Speck, pavitdpia porcini & trifolata pavitapiov

PAPARDELLE RAGU /€16
YIyopayElpePévo ooyapioto XTévl, pecorino
& odAtoa topdrag San Marzano

CAPPELLI DEL PRETE / €16

ITITIKA ravioli pavitapleyv, mascarpone,
Kpépa evkn¢ & pavpng tpolgag

TAGLIATELLE GAMBERI /€19

Opéokec yapideg, bisque, Topativia & {hopa Aepdvi

TAGLIOLINI BOTTARGA e RICCIO / €24
Avyotdpayo Megoloyyiou, ppéakog ayvoc,
Prosecco & Ehopa Aepoviou

RISOTTI
RISOTTO CACIO E PEPE/ €15

Pecorino, mmépt
Extra kamvioto yéAi / 6€

RISOTTO TARTUFO/ €19
Opéakia padpn tpolga

————————

PANNA COTTA ZUCCA / €7

Kohok06a, butterscotch & kpokdv @ouvtoukiol

TIRAMISU / €9

Kpépa mascarpone-marsala, savoiardi & (€0t espresso

CIOCCOLATO & PISTACHIO / €9
Brownies, 1ou¢ 6okoAdtag yaNakTog, maywto QLoTiKI,
crumble cacao & kapapelwpéva glotikia

TORTA DI MELE / €9
Tpayavr Baon, pnho, custard cream,
crumble kavéhag, maywtd kavéha

AFFOGATO AL CAFE / CORRETTO / €5/ €6

Naywro fior di latte & espresso / amaretto

SORBETTO - GELATO / €4
YOopume népag - maywto npépag

COCKTAILS

APEROL SPRITZ / €7

Aperol, Prosecco & soda top up

PINK SPRITZ / €8
Aperol, Campari infused, dry gin, pink grapefruit soda top up

HUGO SPRITZ/ €9,5

St Germain Elder flower, orange & peach bitters, Prosecco top up

BITTER SWEET SPRITZ / €9,5

Vodka infused, lemon thyme, Otto’s, tonic top up

ITALICUS CUP/ €9,5

Dry gin, Italicus, fresh grapefruit juice, lemon & soda top up

CURIOUS CASE NEGRONI / €9,5

Dry gin, Campari infused, Antica formula & Cocchi Storico

BIANCO NEGRONI / €9,5
Dry gin, Italicus, dry vermouth & bitters

PERFECT DRY MARTINI / €8

London dry gin, dry vermouth, marinated olives

BLOODY CUPOLA/ €9,5
Vodka infused, lemon, bloody Mary tomato, Sherry

RED ATHENS MULE / €9,5
Vodka Infused with Basil & Morello Cherries,
Raspberry puree, lime, ginger beer top up

PASSION VELVET/ €9,5

White rum, passion fruit, lime, vanilla, Aperol & bitters

CLASSICBELLINI/ €8

Peach, Creme de Peche, lemon, Prosecco top up

TG TIWES oupnegpidauBdveTtal O.M.A. 13% (TPOPIUA) 1} 24% (AAKOON) & SNUOTIKOG POpog 0,5%. O katavalwTrig dev €xel UNoxpéwon va NANpwoel av dev AdBel To vouIuo napacTatikd (anddei&n r TinoAdyio). XpnoiponoloUue pévo e€aipeTikd napBévo ehaidhado. | Ayopavouikdg unelBuvog: Navog MoAitng



