GUPOLA

PANE / €2

Focaccia & dip

ZUPPA

Pwtiote pag yia tn codma nuépag

CHURROS CACIO E PEPE / €6
Ymuki tyavir {pn, Parmigiano Reggiano,
péh Tpovgac & dip cacio e pepe

ARANCINI BONOGNESE / €9
Kpokétec amd risotto e pooyapioto Kipd
bolognese & kpépa mappeldvag

MELANZANA alla PARMIGIANA / €10

Mehitava, kpépa mappeldvag, odAtoa
Topdrac, mozzarella fior di latte & BaciAikdg

TOMINO /€11
Tupi Tomino otov {uAd@oupvo, papperada
pancetta - 00ko & @péokia pavpn Tpol@a

CARPACCIO di MANZO / €15

Nemtokoppévo poayapioto voud,
poC grapefruit, pecorino, poka & lime

VITELLO TONNATO /€15

Noud pooyov, cdAtoa tonnata, pamavaki,
maoto Aepovi & kamapn

CARPACCIO di PESCE /€16
Opéoko YapL npéPag, XUHOC E0TEPIGOEIdWY,
peperoncino, Topativia confit & salicornia

CAPESANTE GRATINATE / €8 tep.
Xtévi gratiné, KpoloTa pupwdiKwy, pancetta
affumicata & odAtoa pavrapive

SALUMI e FORMAGGI / €20

Prosciutto di Parma (50g), bresaola (30g),
spianatta piccante (40g), prosciutto cotto
affumicato (40g), Parmigiano Reggiano (50g),
caciotta tartufata (40g), gorgonzola dolce (30g),
provolone piccante (40g), caprino (20g)

PADANA/ €12

Baby poka, prosciutto di Parma, grana padano,
Topativia & vinaigrette balsamico

V VEGANA /€11
Opéoka avapekta oalatikd, podt,
aBokavto, otagideg, goji berries, Avapdomopog,
KapOdla pecan & vinaigrette podiol

ROMANA /€13

Iceberg, Pnto @IAéTO KOTOMOUAO, KATIVIOTH
pancetta, Tpayavr aykivdpa Romana,
grana padano, croutons & Cesare sauce

CARNE & PESCE

POLLO /€16
Y180¢ Kotémoulo, TOUPEC KapdTov,
pavitdpia king oyster & chips prosciutto

COTOLETTA /€18
Xotptvrj KOvtpa yahaktog pané, triple
cooked matdrec & ranch sauce

0SSOBUCO MILANESE / €22
Yiyopayelpepévo pooxapioto ossobuco,
moupéc matarag zafferano, Topartivia confit

CAPRESE / €14

Topartivia , mozzarella di bufala,
pesto & Addt Baathikov

BURRATA /€16

Burrata 250g, baby poka,

Tpayavi pancetta, Topativia confit
& pappeddda peperoncino

VALTELLINA /€18

Baby gem, oahdta mesclun,
axhadi mikha,parmigiano reggiano
& vinaigrette

TAGLIATA / €28

Striploin Black Angus 270g, triple cooked
matarec, kapdiég papouliot & ranch sauce

OIAETO TARTUFO /€29
Moaxapiato @ihéto, ppéokia padpn
TpoU@a & ravioli pavitapiwv

PESCE / €22
Wapt nuépag pe Topativia owté, N,
kdmapn & broccolini

P1ZZA NAPOLETANA

ROSSE

MARGHERITA BUFALA /€13

Mozzarella di bufala, odAtoa Topdrag
San Marzano & BactAikog

MARINARA /€10
Avt{obyia @ihéto, odAToa TopdTag
San Marzano, ok6pdo, kdmapn & piyavn

V VEGETERIANA /€11
YaMtoa topdrag San Marzano, Topartivia confit,
kohokuBdxkia, kpeppodt, pehir{aveg, baby omavdki,
pavitdpta porcini & champignon

MELANZANA / €14

Mozzarella, mozzarella di bufala,

pehit{dveg Yntég, odAtoa Topdrag San Marzano,
grana padano & Baathikog

J PICCANTE / €14
Mozzarella, spianata piccante, gorgonzola dolce,
odAtoa Topdtag San Marzano & pecorino

BISMARCK / €14
Mozzarella, kanviotd pancetta, odAtoa Topdrag
San Marzano & mooé kpokog avyol

) AMATRICIANA / €15
Yd\toa Topdrag, Kamvioth pancetta, nduja, mozzarella,
pecorino, peperoncino & kapapelwpéva kpeppudia

PARMA /€16
Mozzarella, prosciutto di Parma, 6dAtoa topdrag
San Marzano, grana padano & poka

BRESAOLA / €17

Bresaola Punta d’ anca, mozzarella di bufala, odAtoa
Topdrag San Marzano, falepidva, Topativia mikha

BIANCHE

CARCIOFI/ €14
Kpépa aykivdpag, prosciutto cotto, mozzarella,
Tupi caprino & tpayavég aykivdpes Romana

J) PANCETTA e BROCCOLETTI/ €14
Mozzarella, broccolini, pancetta, Tupi stracchino,
KPEPHUSL papvapiopévo & peperoncino

SPECK e PERE/ €15
Speck, axAdd1, mozzarella, gorgonzola
& parmigiano reggiano

TARTUFATA/ €17
Opéokia pavpn tpov@a, mozzarella,
Kpépa tartufo & baby poka

PROSCIUTTO e FUNGHI / €17

Prosciutto di Parma, trifolata pavitapiwy, taleggio,
mozzarella, parmigiano reggiano & Bupdpt

MAPAKAAOYME ENHMEPQETE TO MPOZQNIKO MAX IA TYXON AAAEPTIEL ‘H AYEANEZIEX ZE TPOOIMA |V VEGAN/ | SPICY

TRATTORIA - APERITIVO

PASTA & RISOTTI

V' ) SPAGHETTI AGLIO, OLIO & PEPERONCINO / €8

Extra mapBévo ehaidhado, okopdo, peperoncino & paivravog

BUCATINI CARBONARA / €13

Kanviotr pancetta, pecorino & kpokog avyou

J PACCHERI AMATRICIANA / €13
Kamviotd pancetta, Topartivia confit,
odAtoa Topdtag & peperoncino

MEZZ] RIGATONI PISTACCHIO /€15

Pesto @1otiki-Bacthikod & kafovpdiopéva rotikia Atyivng

PASTA FRESCA

TAGLIATELLE VERDURE e RICOTTA /€13

Tahatéheg ohikri¢ dheong, pehit{dveg, kohokuBdxia,
pavitdpla, odAtoa Topdrag & ricotta pe lime

GNOCCHI GORGONZOLA / €14
Xelpomointa crocante gnocchi matdrag, kpépa
gorgonzola dolce, Bavikia & pouvtovkia crocante

LASAGNE BOLOGNESE / €15
Yiyopayelpepévo pooyapioto ytévi & salsiccia Toscana,
bechamel, grana padano & scamorza affumicata

TAGLIATELLE FUNGHI e SPECK / €15

Speck, pavitdpia porcini & trifolata pavitapiwv

PAPARDELLE RAGU /€16
YIyopayelpePévo Looyapioto XTév
& od\toa topdrag San Marzano

GNOCCHI AGNELLO/ €16
Xeipomointa gnocchi matdrag pe kpépa kohokoOag,
OlyopayElpEpEVO apvaki & ricotta

CAPPELLI DEL PRETE /€16

Imitika ravioli pavitaplwv, mascarpone,
Kpépa Aevknic & pabpng tpodgag

FREGOLA GAMBERI /€19
Xeipomointo {upapiké pe Qpéokes yapide,
kahapdpt, kohokuBL, cappdv & bisque

TAGLIOLINI BOTTARGA e RICCIO / €24
Avyotdpayo Megoloyyiou, @péokog ayivog,
Prosecco & Ehopa Aeprovion

RISOTTI
RISOTTO ROSSO/ €16

Kpépa mavldpy, gorgonzola, kapudia & crumble mavt{dpt

RISOTTO TARTUFO/ €19

Opéokia padpn tpodea & malaiwpévo Tupi caciocavallo

PANNA COTTA ZUCCA / €7

Kohoku6a, butterscotch & Kpokdv @ouvtoukiol

TIRAMISU / €9

Kpépa mascarpone-marsala, savoiardi & (€016 espresso

CIOCCOLATO & PISTACHIO / €9
Brownies, poug cokoAdtag yalakTog, maywto QLoTikL,
crumble cacao & kapapelwpéva @LoTikia

TARTA MIELE / €9
Tpayavr} Bdon, unho, custard cream, crumble kavéhac,
maywto kavéha

BOMBOLONI / €9
Napehdka kapapéa yahaktog, crumble gouvtoukiov,
odAtoa ookohdtag - framboise & maywto fior di latte

AFFOGATO AL CAFE / CORRETTO / €5/ €6

MNaywro fior di latte & espresso / amaretto

SORBETTO - GELATO / €4
Yopumé NpEPA - MaywTo Nuépag

COCKTAILS

APEROL SPRITZ / €7

Aperol, Prosecco & soda top up

PINK SPRITZ / €8
Aperol, Campari infused, dry gin, pink grapefruit soda top up

HUGO SPRITZ/ €9,5

St Germain Elder flower, orange & peach bitters, Prosecco top up

BITTER SWEET SPRITZ / €9,5

Vodka infused, lemon thyme, Otto’s, tonic top up

ITALICUS CUP / €9,5

Dry gin, Italicus, fresh grapefruit juice, lemon & soda top up

CURIOUS CASE NEGRONI / €9,5

Dry gin, Campari infused, Antica formula & Cocchi Storico

BIANCO NEGRONI / €9,5
Dry gin, Italicus, dry vermouth & bitters

PERFECT DRY MARTINI / €8

London dry gin, dry vermouth, marinated olives

BLOODY CUPOLA/ €9,5
Vodka infused, lemon, bloody Mary tomato, Sherry

RED ATHENS MULE / €9,5
Vodka Infused with Basil & Morello Cherries,
Raspberry puree, lime, ginger beer top up

PASSION VELVET/ €9,5

White rum, passion fruit, lime, vanilla, Aperol & bitters

CLASSICBELLINI/ €8

Peach, Creme de Peche, lemon, Prosecco top up

>TIG TIUEG oupnepidapBaveTal D.MN.A. 13% (Tpo@Iua) i 24% (AAKOOA) & SNUOTIKOG péPoG 0,5%. O KATavalwThg dev EXel UNOXPEWON va NANPWOEl av Sev AABEI TO VOUINO NApaoTaTiké (anddei&n r TiHoAdyIo). XpnoiponoloUue povo eEaipeTikd napBévo edaidhado. | Ayopavouikdg uneuBuvog: Mavog MoAitng



